= Er nariz mugsta notas de frutilos negios-en compots, con ligems puntas soboe-
m&[?:: E:Frﬂntﬁ " maduras (cinela sacal, notas golosas v de madess nobles; en boca es amplio, Lol
) 2 COMPULIENID, con notas licomsas {mosas y ardndanos an lieor), compatas y chocola: 22 euros
i e neg. Prodlac.: 50000 bal,
s _ Nariz’con gran concentracion frutal, notas de confilva de moeas, ardndanos y cho-
%ﬁ"ﬁn"ﬂﬁm! colate sobee fondos cremasos gl rable; e Boea €5 amplo, estricturada y Camo- ek
Hodl b bhord 50 £on Un tanin petente que debe afinarss, notas e fruta en licor y regaliz, can . 26 euros.
persistencia. Prochic: G000 Bet.
Aromas emvolventes de rable fin con agradatles toatados, puntas espaciadas A
i {810, en barrica) sobne fondos de confituras; boca con buena estructura, taning frutal bien fundi- 8.85 ouros
: g do, notas de confitura de ardndanos y puntas licorosas, muy Sabroso ¥ con per- e
Matarredonda s Procu.: 40,000 bt
HEHIIH'H Tiériz oo buena intensidad ¥ ligero predominio’ del roble, notas de madems ne- —
hani  meeiESoLRSSRIITINIT i
0. Con tat y or in I rag y fok
Boo. Eaanda Foda frutitos e lcor, con un final de corte batsdmicn. P 26,000 b
En meariz hay aroimias de conte especiado, Watmco -y maderss nobles con fondos de " o
hierbas de campo ¥ regaliz; an boca es amplio, sabross, manteniends la fruta mas 29 auras
: que:en nakiz, notas Boofosas y de inaillos en confitira, con buen final, Produ 1 500 bl
I = En nariz muestra aromas de buena intensidad, con una naniz equilbrada, notas fi-
mtﬂaﬁm nas de roble y frutiflos negros junte a tonos de hierbas sivestres v regaliz; en boca * %
Bodl. Liberalla Enpidgica tiane buena estructura, con un taning presente pero sin agredir, notas de licor de 23 eurns
' : cerezis y confiturs de moras, con Un final balsamica. ﬁmaﬂmm
Mariz concenirada, notes de frutilbos negros, maderas nobles, WB5Eco ¥ cacan, con ' A
G {1# m. en bisrica) ur roble ligeramenta sobresaliente; en boca es amplio, sabso, con un pase de PR
f & s ¥ v , " i § f ]
Riissarradonda gg;aﬂgum. confituras y maras en licor jurto @ tonos tomefactos v de hieas de Podic: 20,000 bt
Muestra una narz con aromas de corte lacteo, notas cremosas, maderas finas y un e
' fondo-de confitura de frutillos negros: en boca es amplio, con volumen y estrutly- g
Trntl:t {14 m. en barrica) ra, laning graso algo marcado, notas de futa concentrada (arindanas, moras) y 25 euros
| Bod. Monte la Reina chocolate negro, con persistencia, Prodic- 6000 bl
Mariz con biena intensidad frutad, notas de asdndanos ¥ moras &0 confitura, con 7
puntas achocolatadas, an boca tiene una buena estruciura, notas de frutilios en 12 euros
sanin, ¥ apuntes sspeciados; sabroso ¢ amplio, con buena persistencia, Prockie: 000 bol.
MURUVE ELITE 06 Nariz on buena intensidad, notas de ciruela negra, moras en confitura y tonos da +r e
Tinto {15:m. en barrdea) regaliz intensos; en boca es amplio, estnictursda, con un 13AING HbUSto pero bien 4
Hod, Fratoe Villar fundido, notas de fritillos negros en licor, con puntas de chocalate y café, con Ua 17:50 sutos
: final persistente, Prchic.:5.000 b
o ) Muestra ura nariz con buena sxpressin frutad, notas concentradas de frutillos ne-
'[z?nnfnﬂlga?ﬁc A gros en confitura sobee fondos especiades, minerales v balsdmicos: en boca es ol
| amplio, con gran estructura ténica, notas de movas en licor, chocolate negro y 1o- 36 euros
- ' nos balsamicos {mentol y regaliz) en su final. Produt.; 6000 bot
 ~, PRIMA ‘07 Aromas de frutilos rojos y negros maduros, notas de maderas finas, fondos tremo- S
)
-".@JJ Tinte (12 m. en bardca) 506 v ligefo ogue balssmaco; en boca s amplio, con alague vive 1 frutal, taning 9,50 euros
: ¥ ‘Bod. y Vifledos Maumodos bier fundico, camoso, con un paso frescoy Tacil de bebar, Peiic: 113000 bet,
RIS ‘05 Muestra una fsariz emalvente, con tonos crémosos y avainifados del roble sobi +
JLnnza fondos de confituras; & boca es amplio, con buena estictina, notas de regaliz v 6,25 euros
inedos de Vilaester chocobate negio sobre fondos de-futilfes en ficary tones menteiados: sabirsa, Produic. - 50000 hot
VETUS 06 Muestra una nariz concentrada, notas de futilos negros en confitura, maderas to- * W
Tinto (12 m. en barrica) rrefactas ¥ tonos minesales; en b-buan&spmenle,mnmmmmmmalgam- 11,60 suros
- ‘Bod Vatus da, notas da regaliz y licor de moras; con persistencia. Mﬁ;mm
'- : 8 Aromas concentrados de rutlios negros, confiturss de moras sobre fondos cremo- .
A MAYOR 06 & "ﬂr
o (11 m. en bamica) 8 508 de un roble de CﬂHdElﬂ]. apumes mentetados; en boca es intenso, sstructuraco, i
% s : corl un taning firma e sin agredin, notas de moras maduras con TEems fongs go- %
g8 de Antonio Barceld losas, equiibrado y sabmeo, B B Prodix: - na faciitaca
AMANT NOVILLO '07 Nariz 6on intensos rasgos de uentud, frutilins maduras y apuntes de tagalz; en ). ¢
Tintg joven beca fiens un alague vivo y muy fresco, camoso, notas de moras v picolas junto a 4 euros
 Bod, Toresanas tonee cﬁu regaliz y hierbas silvestres; Al de beber. Priockie: 67000 bet.
ANT ROBLE 07 Muestra una raz muy equiibrada; con una freta iz madira emueita en tonos *
5 roble (6 m. en bamica) cremosos del roblg; en'hocs tiene un atague amable, con buen paso frutal, fiesco 4,65 euras
1. Toresanas Y SatHs. Poocikc 100000 bt
N ARBUCALA ‘05 Miestra ina fiarz con buena expresidn frutal, notas concentradas de frutillos ne- b ¢
e Tiite - ) s, fieor de morss, fegaliz y chocolate; en Hova 85 iNtenso, con uh tanino ko 35 etiros
4 Bad. Valduero mﬂqﬂu.mta;ﬂemndasmmymﬁmdem con tegues de regale, Prodhuc: 5.000 bat.
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RIBERA DEL DUERO

de frutillos en Ticor, hierbas de
mnle b, tabaco v maderas
nobles; con un final de régaliz,

PENA ROBLE "086

Tinto % 3 meses en barrca
# Guardar 1.2 afios # 650 €
Tempranillo. Nariz con aromas
de frutillos rojos v recuerdos de
caramelo de fresa, con un agra-
dable fondo ligeramente tostado:
en boch teneun atague amable,
3 Camaso, eon: boen cardcter
frutal, sabroso v equilibrado,

RESALTE VENDIMIA

SELECCIONADA '06
Tirto # 3 meses en barrica 4
Guardar 34 afios 4 9,70 €
Tempranillo, Manz de mediana
intensidad, notas Hgeras de frini-
los rojes maduros, con puntis
de roble cremoso; en boca e
anuthle, con paso fratal, notas de
frutes Fojos v punias de hierbas
sibvesings, facH de beber:

RODERO

Caretera Boada, s/n
(314 Pedrosa de Duéra (Burgas)
Tel.; Q¥ 530 046, Fag; B47 530 097
rodamatodesasadenn. com
Visitas a la bodega:
D lues a vigrmes: 2600 14200, 16:06)-
15:00. Sébados: 1000 14:00
Peticiones: 947 530 (045
Persoma de cantacto; Cristing Espinnsa
Postbilidad de comprar vino: 5i

= CARMELO RODERO

= TSM 05
Tinta # 18 meses en barrca ¢
Guardar mas de & afos ® 50 €
Tempranillo, Cabemet y
Merlot. MNotas de Grurillos ne-
2ros en confiiura con puntas ve-
fetales de zarzal y sotobosque,
artopados por los tonos lestados
del robile; en boos s¢ muestra vi-
v, Gon fuerza foatal, notas de
moris, punias licorosas v balsi-
micas intersas, de gran frescur,

CARMELO RODERO "05

Tinte reserva # Guardar
mas de 5afios # 26 €
20% Tempranille y 10% Ca-
bemet Sauvignon, Mariz muy
expresive, con elegantes fonos
torrefactos, hojarasca v sotobos-
que; sobre fondos de fratillos ne-
prog:en boca es intenso, con
gran estrictare, nofus de futillos
en hieor, hollejo maduro v cho-
colate AMEIEO, CATOS ¥ con U
tinal persistente,

C. RODERO VINAS

DE VALTARRENA '04
Tinto & 25 meses en bamica ¢
Guardar 4-5 anos # 42 €
75% Tempranillo, 15% Ca-
bemet Sauvignon y 10%
Merot. MNarz fina, conelegan-
tes tonos osiados gue envoslven
una fruta maduny notas de bumo
v sspecios minerales; en bocaes
ampiio; estrociurado, con un pa-
50 frutal umio 3 notas vegefales
e zarzal v hierbas de monte ba-
jo, con fireal de corle balsimico.

CARMELC RODERO '06

Tinle crianza & Guardar 2.3
anos# 16 €
90% Tempranillo y 10% Ca-
bernet Sauvignon. Mariz
CON - Aromas- cremosoy de roble
fine y feutilios rojos én confitu-
fiL, punias de regaliz y buen ea-
ricter frutal; en boca &5 amplio,
com nodis de frutillos rojos jun-
tik it Lonos mentedados de gran
frescura, equilibrads v subroso,

= -

SENORIO DE NAVA

Carplers Yalladolid-Soda, 62
9318 Nava de Roa (Burgos)
Ted - BBT F09 790, Fax: 987 209 800
snavaidsentnmdenavd. s
Visitas a la bodega:
De fimes a vismes
Cancretar heeario con |3 bodega
Paticlones: 457 109 750
Persona de contactn: Cnsting Puenta
Posibilidad de comprar ving; 5i

SENORIO DE NAVA FIN-

CA SAN COBATE '01
Tinto reserva # Guardar 4-5 afos
#5075
Tempranillo. Nariz intensa,
con notas cremiosas de un roble
di calidad (vainillay sobre fon-
dos de confilura de moras, con
tispuesy achocolstndos; en boch ey
amiplic, con un ERinD Vigoroso y
frutal bien fundide, frotillos ne-
gros maduros ¥ on licor y rega-
l1z, con persistencia.

SRCO -

Ficote, 19
(9400 Aranda de Duera {Burgos)
Tek: 347 512 069, Fax: 947 515 354
info@aldsinal com
Visitas 2 la bodega: Doncretar dia de fa
seqnana ¥ horano con la bodega
Peticiomes: 347 517 (60
Persona de contacte; Divid Cusliar
Pasihilidad de comprar ving: 5

VALDRINAL 6 '05

Tieito # T meses en barrica
# Guardar 23 afios # 7,90 €
Tempranillo. Nariz franca v
frutal, notas de frutillos silves-
tres muduros, Con un suave
fomdir cremoso; muy armonico:
en-boca muestra un buen cqui-
lbrg de frute-madera, con nao-
tas de frutes rejos maduros, v
Logues especiados, sabroso;

VALDRINAL SQR2 "06

Tinto # 16 meses en barr
ca # Guardar 4-5 afios # 45 €
Tempranillo. MNans con gran
concentracion frutal, notas de
confituras v competas di frul-
lles negros, con puntas ahuma-
das v de maderas nobles; en bo-
A s robusto ¥ estructurado, po-
tente, con fruta concentrada, pe-
IO COT UNE EXCesiva extraccin
G aporke mistices vepetales,

TARSUS

Carretera Roa-Anguis, km 3
00312 Angiuis (Burgos)
Tel; GdT 554 218. Fax; 947 541 804
asanzrab@domergbidegas com
Visitas a la bodega:
Dve fumes @ viemes: 3200 17:00
Fines de semana, bajo peticion
Peticiomes: 639 (92 602
Persona de contacto: Amaya Sang
Posthilidad de comprar vino: 5i
Ray posibilidad de comer en In bodega

QUINTA DE

TARSUS '05
Tinto crianza # Guardar 23 afos
*1035€
Tempranillo. Nariz con aro-
mas de intensidad media de
frutillos rojos sibvestres, con
notas de zarzal v maderay fnas;
en boca es ligero, notas de con-
fitura de fresas junio a tonos de
roble ¥ hgeras pontas balsami-
cas en-su hnal,

TORRES
DEANGUIX

Tejera; sfn
(19312 Anguix (Burgns)
Tel.: 947 554 D08, Far- 947 554 129
enplogla@tomesdeanguin com
VisHas a i2 bodega:
De lunes-a zabado
Concrelar borrio con B bodega
Pebickapes: 047 he4 (108
Persona de contache: Eva o Mario
Pasibilidad de comprar vima: Si

wmnn DE ANGUIX
01

Tirihe reserva # Guardar 1.2 afas
#18¢

Tinta del Pais. Aromasde
frutaflos nermos e confitua so-
bre fondos de maderas Ginas;
punias especiadas v ligeros fos
i e reducoion; en hoca tiess
uena estruciura, con un taning
amable v bien fundido, notas da
frutifios en licor, chocolite nes
Bros woregaliv, con buen final

TORRES DE ANGUIX

BARRICA 06
Tinto barrica # 5 meses en bark
ca# Guardar 2-3 anos $ 5,80 €
Tinta del Pais. Nariz de inie-
sitded media, notas de frutilles
Ty frscliiros, fonos levensente
Yeorosos v apuntes especiados,
en bock es camosn, con buens
eatiuctunm, ridas madras, frib-
Hog en licor v apuntes de regaliz

TORRES
SELECCION

Rosario, 56

47311 Fompedrara (Valladolid)

Tel: 883 892 121

maikadmin@tores, es
La familia Torres adquirio e Fompodra-
i, en plena Ribera del Duero, una fiea

di viniedos & wnas 900 metros de altitud,
Los caluroses dias y s friss noches dan
com resuliadn una maduracian de ova

perfects para @ elaboraciin del vino,

CELESTE '08

Tinto crianza # Guardar 45
anos # 13 € ,
Tinto Fino. En nanz se apre- II
cian aromas torrefactos, con
punias especiadas ¥ de maderas
finas, sobre fondos liperos de
frutos rojos; en boca se apurece
algo mas la frota, pero se gueda
un poeo domimada por el rolile,
con un fianing liperamente secan-
te, notas licorosas v de regaliz.

VALDUERO

Cameters dednganda; s n

00443 Gumiel de Merarn (Burgos)
Tek; 947 545 450, Fax: 47 545 609
valcneroihnnegasvaidyens ¢om

Visitas a ki bodega:

Lunes @ viemes: 9:00-13:30/ 15:00-
18230 Sabado; S00-13:30
Peticiones: 976 621 968

Persona de contacto: Ang Garci
Posibilidad de comprar vino: 5

.



VALDUERO PRE-

MIUM & ANOS "01
Tinto reserva # Guardar &4 afios
+35E
Tempranillo. MNanz con aromas
espectados ¥ de maderas finas,
puntas de reduccion v tabaco,
sobre fondos de confiturs de
Frutos rojos; en boea es fino, con
netas de maderas nobles un poco
miarcadas, onos de conlibaras,
hierhas de monte bajo v regaliz

VALTRAVIESO
BOD. Y VINEDOS

Finca La Reilla, s/n
ATA16 Pified de Arriba (Valadolid)
Tk QB3 484 030, Fay, 983 484 037
yattravieso@yvallraviese. com
Vishias a In badegh:
D lunes a viemes: S00-18:00
Petlciones: 619922 199
Persana de contacta: Manuel Diaz
Pasibifidad de comprar ine: 56
Hay posibilidad do comer en la bodega

VT TINTA FINA '06

Tinto # 9 meses en barrica
# Guardar mas de 5 anos # 30 €
Tempranillo. Marie con notas
de confituras de frutillos rojos ¥
negros sobre fondos amables de
bk cremaso, panfas de toffee
¥ ligeros toques minerales; en
hoca es amplio, estructurada,
Con un Enng potente y algo
marcado, notas concentradas de
frutillos negros, junto a tonos de
regaliz v chocolate negr,

VALTRAVIESO '04

Tinto reserva # Guardar 2
4 aftos # 26 €
90% Tinta Fina, 5% Caber-
net Sauvignon y 5% Merlot.
En rariz muesta aromas de fra-
iillos en combitura sobee fondos
de maders nobles v espediados;
o boca es amplio, con oo
arnable, notas de tabaco y made-
ras pobles, puntas especiadas ¥
ligero final balsamico,

VT VENDIMIA SELEC-
CIONADA 06
Tinto # 9 meses en barrica #
Guardar 4-5 anos # 30€
90% Tinta Fina, 5% Caber-
net Sauvignon vy 5% Merlot.
Fin nariz se nota el peso.de las
variedades salay, con sus clisi-
cos tonos vesetales sobre fondoy
de conlituras de frutas negros v
puntas de roble cremoss; en bo-
i eatdn oy latentes Loy aspes-

oo veperales, notas de hierbag
silvestres v matorval sobre lige-
roa tonos frotales ¥ baksdmicos,

VEGA SICILIA

Carretera N-122, km 333
47359 Vabtuiena de Dueno (valiadolid)
Tel:: 983 680 147, Far: 583 660 263
vegasiciisdvega-sichiz.cam
A pesar de elabarar gramles produccis-
wes, unas 190,000 botellas de Valbuena
57 y alrededar de 100.000 del Unico, la
calidad sigue inakterable oo est casa
mitica di la Ribera del Duero. Cuentan
com n viniesdo en propiedad de 140 hec-
tareas e las varhedades Tinko Fino, Ca-
bermet Sauvignos, Merot y Malbec de
entre 27 y 35 afos de edad.

VALBUENA 5" '04

Tirto reserva # Guardar
més de 5 afios ¢ 79 €
90% Tinto Fino y 10% Mer-
lot ¥y Malbec. Potente nariz
de corte frital infensa, notas de
confituras v compoetas de froti-
Hos negros maduros, agrada-
bles leques golosos, puntas de
grifite y maderas finas ouy
bien ensambladas; en boca es
amplio ¥ potente, £on gran
faerza frutal, ardndanos en con-
Fiturd, picota madura y con 1=
nog de regaliz, carnoso y ater-
ciopelada, un gran Valbuena de
una gran afiada.

VEGA SICILIA “ONi-

co" '99
Tintor gran reserva  Guadar mas
de 5 afios ¢ 170 €
B85% Tinto Fino y 15% Ca-
bernet Sauvignon. Muestra
und nariz intensa y de gran fi-
nura, maderas cspeciadas por-
fectamente ensambledas con
unes fondos de chocolate v
frutillos en loor, notas de gra-
fito ¥ hojarasca, muy elegante;
en biea s amplio, con un pa-
50 sedoss, notas de confituras
junks a puntas especiadas (pi-
mienta negra), tabaco ¥ made-
ras-finas, fiel al éstilo elegante
del “Lnico™,

VEGA SICILIA “UNICO”

RESERVA ESPECIAL
Tinte gran reserva & Guardar mas
de 5 anos # 190 €
Coupage de las cosechas
90, 94 y 96. En nanz mues-
tea aroias de frutillos nepros
on conlitura, <on nolas de ma-
derss especiadas, tonos Jigera-
mente tostados, toffoe ¥ cacao

v puntas mentoladas; én boca
es amplio, intensa, con gran
elegancia, acto sedose ¥ vive
a la vez, fuerza frutal a pesar
de su edad, notas de ciruela
negra v arendanos, largo v con
persistencia,

VINA SOLORCA

Camatara de Cireunyakacion, sn
08300 Roa {Burgas)
Tél: S47-541 823, Fa: 047 540 (35
info® hodegassoora.com
Visitas a la bodaga:
D lupes 2 viemes: 10:00- 1400/ 1600
19:00 Sabaco: 1000-14:00
Peticiones; 347 541 B3
Persona de contacte: M Carmen Mba
Posibilldad de comprir vina: 5i
Hay posibifidad de comer en la bodega,
solo grupns {previa reserva)

VINA SOLORCA '04

Tinto crianza  Guardar 45
anos # 10 €
Tempranillo. Muesira una na-
iz pon fonog licorosos, de fru-
fillos en licor junto a notas de
muderas finas, espevias v rega-
liz, en hoca e amplio, estructy-
radc, con un fning Vigoroso
pero sin agredir, notas de frula
comeentrada, chocolile nepro y
notas mentoladas, sabroso,

-

VINAS DEL JARO

{amretars g2 Peaguena-Valbuend, 5n
47315 Pesquera de Duero (Valladolid)
Tel.: 900 505 855, Fax: 056 852 330
byjarvgitivinicota com
La bodega se sitga en ta Finca Eb Qi
s, en el municipio de Pegquera de
Duero. El edificio, con clerte alre kra-
dicional, estd construida a la medida
de Ia produccidn de los videdos de la
hodega. La finca tiene una extensiin
e 108 heetdroas, principaimente de
Tempranitio, agrupades en siete pa-
gos diferentes,

JAROQS '05

Tint # 14 nreses en barr
ca # Guardar 45 afos # 15 €
Tempranillo. MNariz intensa,
con predominio de los aromas
torrefactos de un moble de cali-
dad, notas. de café v roffee, tmas
las cuales aparesen confituras de
frutilles negros maduroes; ¢o bao-
ca o5 ampliog sabrose, con un ta-
ning muy bicn fndido, notas de
fritos nepros concentrados, pun-
tas de moras en licor v.chocolate
negro. con un final balsdmics,

SEMBRO '086

Tinto % 4 meses en Darrica
& Guardar 1.2 afis # B €
Tempraniflo. Martz con buena
enitensidad, notas de futos sil-
vesires maduros, con logues de
roble y punitas hoscosas; en boca
esamplic, camoso, con un fani-
ik suave v sesloso vy notas cre-
mosas v especiadas cnvolviends
la Fruta, muy equilibrada

VINEDOS Y BODE-
GAS ASTER

Cametera Palencia, Aranda, kin 54 9
09310 Anguie (Burgosh
Tel S 7522 700, Fan: 947 522 T
asternpgaita.com
Visitas a ka bodepga:
Liznes & s8tadn, S0k por kB mafana
Peticlones: 237 522 700
Persona de contacts: Azicena San:
Posibilidad de comprar vina: 50
Hay posibillidad do comer y dormir en la
bodega

ASTER '03

Tirto crianza # Guardar 34
arios # 10 €
Tinta del Pais. En nariz
predominan los raspos de
crianza, notas de maderas fi-
nay, fabaco ¥ notas especia-
dag, gon ligeres tonog'de fruti-
[lvs neeros; en boca tiene un
ataque amable, notas de fral-
Iles en licor y fondos especia-
dos v de maderas nebles,

YiYUets

Carmetera Quintana-Manvrda, 4
00314 Boada de Ao (Burgos]
Tel: 947 530072, Fax: 447 530075
vimiela@brdegasiyuala.com
Visitas a In bodega {previa cita):
Lines & dominga: Q001300
Peticiones: 947 510 072
Persana de contache: lezics Abad
Pasiiflkd s de comprar vino: 5/
Hay posibilidad de comer en la hodegn

VIYUELA

SELECCION '05
Tinto % 20 meses en barrica &
Guardar 45 afos # 16,80 €
Tempranifto. Mucstra una narss
con armmas especiados sobre
fondos de confiturs de frutilios
pijos Y nearos, con un roble alpo
sobresaliente: ¢n Toca tene una
bucia estrictura, notas especia-
das, tabace v maderas nobles so-
bre higers fomdos fretales.
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